RURAL TOURISM &
ORPORATE EVENT

BUFFET CATERING

mo 15 pessoas Prego por pessoa

E 1 PESSOA DE SERVIGO ADICIONAL POR CADA 15 PESSOAS *
CATERING CuL \R ENTS FOOD CLUB

PARA OBTER 0 PREGO. 4'e ; s JANDARD |NC|-U[ 0 SEGUINTE : desde 35,00

FINAL, POR FAVOR YOUR )

SOME DA INDIVIDUAL (CA VERDE COM ERVAS + SALADA ADICIONAL

IR A8 T%?ATIERI 1o RESF, GREGA, COLESLAW, BETERRABA-

QUE ALGUMAS LOGISTICAS ) 1M OU LARANA - FUNGHO)

SAO OBRIGATORIAS. A ESCOLHER(*)
BATATA FRITA (CHIPS,
RURAL TOURISM & G

CORPORATE EVENT

35,00

S
COCKTAIL

COCKTAILS -
COCKTAILS -5 VARIED
CANAPE / FINGERFOOD - 3 VAF
CANAPE / FINGERFOOD - 5 VARIEDADE
CANAPE / FINGERFOOD - 8 VARIEDADES
CANAPE / FINGERFOOD - 12 VARIEDADES

TABUA DE QUELIOS & PAO o

TABUA MISTA DE QUEIJOS E CARNES & PAQ 7,00 TABUA DE QUELOS & PAO

DELITECESFS BB AT T TABUA MISTA DE QUELIOS E CARNES & PAQ

TABUA DE LEGUMES E PATES / “GRAZE BOARD” D0 TABUA DE MARISCOS E PENE

CANAPE DOCES -2 VARIEDADES prio DESSERT EXTRA 2 VARIEDADES 5,00

CANAPE DOCES - 4 VARIEDADES 7.50 DESSERT EXTRA 4 VARIEDADES 7,50

LOIGA, COPOS, TALHERES, GUARBANAPOS, ETC. * 1,50 CAFE E SERVIGO / LOIGA 1,50

i W 0 00 PESOAL DE SERVIGO / CADA (SERVIGO 4h) * 70,00

HORABRADESERY e 120,00 PESOAL DE SERVIGO / CADA (SERVICO 6h)* 120,00

80L0 DE Nafva desde 100,00 € /3kg HORA EXTRA DE SERVIGO / PESSOAL . 20,00

cada kg onal 35,00 TRANSPORTE / LOGISTICA (dentro 20km TVD) * 30,00

BO ANIVERSARIO desde 50,00 £ /2,5kg TRANSPORTE / LOGISTICA (cada km adicional) 2,50
a kg adicional 22,00 MESA RECTANGULAR PVC 150x75 8 pess. . 12,00

pregos acresce VA 13% /23 % BANCO CORRIDO 150x25 4 pess. 6,00

RURAL TOURISM &
GCORPORATE EVENT
FESTIVE CATERING

Minimo 15 pessoas Prego por pessoa

ACRESCE 1 PESSOA DE SERVIGO POR CADA 12 PESSOAS ADICIONAIS™

SERVIGO EMPRATADO A MESA OU FAMILY STYLE
- ENTRADINHAS, MANTEIGA, PATE, PAQ E AZEITONAS

OPGAO 1 : 1 PRATO PRINCIPAL/MENU, CARNE QU PEIXE

OPGAQ 2: 1 ENTRADA + PRATO PRINCIPAL  OU
1 PRATO PRINCIPAL + 1 DESSERT

OPGAQ 3:1ENTRADA + PRATO PRINCIPAL
+ 1 DESSERT

OPGAO 4 :1ENTRADA + PRATO PRINCIPAL
+ 2. PRATO PRINCIPAL + 1 DESSERT

VELAS E CANDEEIROS DECORATIVOS (BRANCOS)
TABLEWARE FLOWERS / CENTERPIECE (seasonal)
CAFE E SERVIGO + LOIGA

CANAPE / FINGERFOOD 3 VARIEDADES
CANAPE / FINGERFOOD 5 VARIEDADES

2 COCKTAILS (2 COCKTAILS POR PESSOA)

3 COCKTAILS (2 COCKTAILS POR PESSOA)
CEREMONIA DE BOLO COM LOIGA E COPOS
ESPUMANTE / PESSOA - CEREMONIA DE BOLO

29,00
42,00

49,00

55,00

,50
5,00
1,50
8,00
9,50
9,00

12,50
2,50
2,50

pregos acrescem IVA 13% /23 %

RURAL TOURISM &
CORPORATE EVENT
BBQ “ON LOCATION”

Minimo 15 pessoas Prego por pessoa
ADDING 1 EXTRA SERVICE PERSONNEL FOR EVERY 15 GUESTS *

BBQ / CARNE GRELHADA : (escalhe 6 opgdes) 39,00
ENTREMEADA / PORK-BELLY

FRESH & GERMAN SAUSAGE (BRATWURST)

LINGUIGAS & CHOURIGO (PORT. PEPPER/GARLIC SAUSAGE)
ESPETADA FRANGO TERIAKY / CHICKEN TERIAKY SPIT

COXINHAS DE FRANGO BBQ / CHICKEN «DRUMSTICKS»

ESPETADA NOVILHO MADEIRENSE / VEAL SPIT A MADEIRA
ESPETADAS VEGETARIANAS (VEGGIE SKEW)

BIFANAS "GYROS" (PORK KEBAB GARLIC OREGAND)

ESCALOPES DE FRANGO TANDOORI / SCALLOPS CHICKEN TANDOORI
ESPETADA MELAQ-FETA / MELON-FETA SPITS

ESPETADAS LOMBINHO ALENTEJANQ / PORT. PORK LOIN SPIT
CACHAGO DE POCﬂfBOSMAHINHO/POEK EGK.

S
N

, 1,50
EQUAMURRO) 2,00
|, ARROZ DE COENTROS OU ARROZ DE COCO 2,00
EGUMES GRELHADOS MEDITERRANEOS 2,50

PURE / BATATA ESMAGADA 2,00
RAGOUT DE COUSCOUS 3,00
SALADAS

2 SALADAS (CONSULTE A OFERTA) 2,50
3 SALADAS (CONSULTE A OFERTA) 3,50
DESSERTS

FRUIT ASSORTIE, SEASONAL FRUIT 2,50
2 DESSERTS (CONSULTE A OFERTA) 3,00
3 DESSERTS (CONSULTE A OFERTA) 5,00
BEBIDAS

S0 BEBIDAS NAQ-ALCOOLICAS , SMOOTHIES 5,00
VINHOS, CERVEJAS, SUMOS, REFRIGERANTES 7,00
COPQS; TALHERES, GUARDANAPQS; JARROS E SERVICO &h INCLUIDOS



THE MEETING IITCRIEN
EVENT GATERING - CULINARY EXPERIENGES - FOOD CLUB

“

PARA OBTER 0 SEU
ORGAMENTO POR FAVOR
SOME 0S VALORES DE
TODOS 0S COMPONENTES
DA SUA ESCOLHA -
ALGUMAS LOGISTICAS
SAO OBRIGATORIAS. (*)

RURAL TOURISM &

CORPORATE EVENT
OUIDOUREIGNIG

WELCOME DRINK / COCKTAIL BAR / BUFFET
Valor minimo 100,00 € Preco por pessoa

SO BEBIDAS NAQ-ALCOOLICAS, SMOOTHIES 4,00

YOUR INDIVIDUAL
CATERING TEAM

VINHOS , ESPUMANTE, SUMO, REFRIGERANTES 7,00

CANAPE / FINGERFOOD - 3 VARIEDADES 8,00

CANAPE / FINGERFOOD - 5 VARIEDADES 12,00
CANAPE / FINGERFOOD - 8 VARIEDADES 16,00
TABUA DE QUENOS & PAD 5,00
TABUA MISTA DE QUENOS, CARNES & PAD 7,00
TABUA DE CARNES FRIAS, ENCHIDOS & PAD 7,00
2 SALADAS (CONSULTE A NOSSA OFERTA) 3,00

CANAPE DOCES / PASTELARIA - 2 VARIEDADES 3,00
CANAPE DOCES / PASTELARIA - 4 VARIEDADES 6,00
LOICA, COPOS, TALHERES, GYARDANAPOS * 2,00
PESSOAL DE SERVIGO / CADA  2h SERVICE* 40,00

HORA EXTRA SERVIGO / PESSOAL 20,00
TRANSPORTE / LOGISTICA ( até 20km TVD) * 20,00
TRANSPORTE / LOGISTICA (km adicional) 2,50

RURAL TOURISM &

CORPORATE EVENT 50 ENTREGA
SMART CATERING SEM SERVIGO
Minimo 8 pessoas Preco por pessoa
ACRESCENTA CUSTO D EMBALAGEM DE ENTREGA * 1,00
- OPTION 1 : 1 PRATO QUENTE / MENU CARNE ou PEIXE 15,00
- OPTION 2 : 2 PRATOS QUENTES / CARNE, PEIXE ou VEGGIE 20,00
- OPTION 3 : 3 PRATOS QUENTES / CARNE, PEIXE ou VEGGIE 29,00
CANAPE / FINGERFOOD - 3 VARIEDADES 8,00
CANAPE / FINGERFOOD - 5 VARIEDADES 12,00
CANAPE / FINGERFOOD - 8 VARIEDADES 16,00
CANAPE / FINGERFOOD - 12 VARIEDADES 25,00
CANAPE DOCES / PASTELARIA - 2 VARIEDADES 4,00
CANAPE DOCES / PASTELARIA - 4 VARIEDADES 7,00
TABUA DE QUELIOS & PAQ 4,00
TABUA MISTA DF QUENOS, CARNES & PAQ 6,00
TABUA DE CARNES FRIAS, ENCHIDOS & PAQ 7,00
TABUA DE LEGUMES E CREMES / “GRAZE BOARD” 5,00

ABUA'DE MARISCOS

1 SALADA  (CONSULTE A NOSSA OFERTA)
2 SALADAS  (CONSULTF A NOSSA OFERTA)
3 SALADAS  (CONSULTE A NOSSA OFERTA)
SOPA (CONSULTE A NOSSA OFERTA)
SORTIDO DE FRUTA DA EPOCA

1 DESSERT (CONSULTE A NOSSA OFERTA)
2 DESSERTS (CONSULTF A NOSSA OFERTA)
3 DESSERTS (CONSULTE A NOSSA OFERTA)

BEBIDAS NAQ-ALCOOLICAS
VINHOS, ESPUMANTE, SUMO, REFRIGERANTES, CERVEJA

TRANSPORTE / LOGISTICA (até 20km TVD) *
TRANSPORTE / LOGISTICA  (km adicional)

12,00
2,00
3,50
4,50
2,00
2,50
2,00
3,00
5,00

5,00
8,00

2,50
. 2,00

pregos acrescem IVA 13% / 23 %

RURAL TOU
CORPORATE

COOKING 101

Minimo 12 pessoas
ACRESCENTA UMA PESSOA DE SERVIGO POR CADA 12 PESSOAS *

COOKING STUDIO TRUE TASTE TORRES VEDRAS:

RISM &
EVEI JI'

OPGAO 1 : 1 PRATO / MENU CARNE OU PEIXE + 2 SALADAS
OPGAO2 : 1 ENTRADA + 1 PRATO / MENU + 1 DESSERT
OPGAO 3 : VARIEDADE DE TAPAS (6) + DESSERT
(CONSULTE A NOSSA OFERTA)

QOUTDOOR COOKING ON LOCATION:

OPGAO 1 : 1 PRATO / MENU CARNE OU PEIXE + 2 SALADAS
OPGAD2 : 1 ENTRADA + 1 PRATO / MENU + 1 DESSERT
OPGAO 3: VARIEDADE DE TAPAS (6) + DESSERT
(CONSULTE A NOSSA OFERTA)

S0 BEBIDAS NAQ-ALCOOLICAS
VINHOS, ESPUMANTE, SUMO, REFRIGERANTES, CERVEJA
LOIGA, COPOS, TALHERES, GUARDANAPOS (OUTDOOR)

ULALCIOUEISHRG
GUREORATESEVEN

PEQUEND AL MOGO / BRUNCH BUFFET
MINIMO 10 PESSOAS
ACRESCENTA 1 PESSOA DE SERVIGO PARA CADA 12 PESSOAS™

BRUNCH BUFFET COMPLETO

|OGURTE, CEREAIS, FINGERFQOD. E SALADA
CAFES, LEITES, CHAS, SUMOS, SMOOTHIE E AGUA

LOIGA, COPOS, TALHERES, JARROS, GUARDANAPOS (OUTDOOR)

RURAL TOURISM &
CORPORATE EVENT
RETIRO EMPRESA / “ALL INCLUSIVE"

MINIMUM 10 PESS0AS
ACRESCENTA 1 PESSOA DE SERVIGO PARA CADA 12 PESSOAS *

BUFFET PEQUENQ ALMOGO CONTINENTAL, CAFES & DRINKS
CAFE BREAK, PASELARIA, COOKIES, FRUTA, DOCES, BEBIDAS NA

BUFFET ALMOGO 1 MENU, SALADAS, PAQ, DESSERT -+ BEBIDAS NA
BUFFET ALMOGO 2 MENUS, SALADAS, PAD, DESSERT +BEBIDAS NA

BUFFET JANTAR 1 MENU, SALADAS, PAQ, DESSERT+BEBIDAS NA
BUFFET JANTAR 2 MENUS, SALADAS, PAQ, DESSERT-+BEBIDAS NA

VINHOS (BRANCOS E TINTOS), CERVEJA - POR REFEIGAQ
LOIGA, COPOS, TALHERES, JARROS, GUARDANAPOS

pregos acrescem IVA 13% / 23 %

Preo por pessoa

28,00
30,00
40,00

35,00
45,00
50,00

6,00
9,00
2,00

39,00

3,00

15,00
8,50

2

3,00

RURAL TOURISM &
fU”r ORATE EVENT
“PRIVATE CHEF”

Minimo 6 pessoas Prego por pessoa
ACRESCENTA UMA PESSOA DE SERVIGO POR GADA 12 PESSOAS *
SERVIGO EMPRATADO A MESA OU “FAMILY STYLE"

- ENTRADINHAS, AZEITONAS, MANTEIGA, PATE

OPGAO 1 : 1 ENTRADA + 1 PRATO PRINCIPAL 0L/

1 PRATO PRINCIPAL + 1 DESSERT
(CONSULTE A NOSSA OFERTA)

from 42,00

OPGAO 2 : 1 ENTRADA + 1 PRATO PRINCIPAL
+ 1 DESSERT
(CONSULTE A NOSSA OFERTA)

from 49,00

OPGAO 3 : 1 ENTRADA + 1 PRATO PRINCIPAL from 59,00

+ 2.PRATO PRINCIPAL -+ 1 DESSERT
{CONSULTE A NOSSA OFERTA)

OPGAO 4 : JANTAR / ALMOGO VINICO / DEGUSTAGAO from 79,00
1 ENTRADA + 1 PRATO PRINCIPAL
+ 2..PRATO PRINCIPAL+ 1 DESSERT
VINHOS E APRESENTAGAQ INCLUIDOS
(CONSULTE A NOSSA OFERTA)

BEBIDAS NAO-ALCOOLICAS, AGUA INCLUIDAS

VINHOS, CERVEJA, ESPUMANTE (OPGAO 1-3) from 8,00
LOIGA, COPOS, TALHERES, JARS ETC. (OPGAO 1 - 3) 3,00
LOIGA, COPOS, TALHERES, JARS ETC. (OPGAO 4): 5,00
TOALHAS (brancas, téxtil) 1,50
GUARDANAPOS (brancos, téxtil) 1,00
SET PARA PRATOS DECORATIVOS / BASES (natural) 1,00
VELAS DECORATIVAS / CANDEEIROS 1,50

FLORES DECO CENTRO DE MESA
CAFE , CHAVENAS, PIRES E ACESSORIOS
2 COCKTAILS (2 COCKTAILS POR PESSOA
3 COCKTAILS (2 COCKTAILS F




PACKS & QU

le=

* THE MEETING KI Hll[N

CATERING - CULINARY EVENTS - FOOD CLUB

RURAL TOURISM &  95€ 1-20Pessoss
CORPORATE EVENT g9 21 30pessons
MICRO CASAMENTO  go e 5 _ypessins

PACK - PROPOSTA 290 4 _mpessons

PRECO POR PESSOA + 13% VAT
WELCOME DRINK

VINHOS ROSE / WHITE / RED / FRISANTE

SUMO / AGUA

CAl FINGERFOOD (5 VARIFDADES)
PASTE
BRUSCH

MINI ESPETADA
MINI QUICHE
TORRADOS / TOSTADO

MENU - 3 PRATOS (peca s opgo
- ENTRADAS (EMPRATADO)

- PRATO PRINCIPAL CARNE QU PEIXE (FMPR
- SOPA QU DESSERT (EMPRATADO)

DESSERT-BUFFET / DOCES (3 VARIEDADES)

- CREMES / MOUSSES  (peca AS 0PgOES DE MENU)
- PASTELARIA / BOLOS (Pega AS 0PGOES DE MENU)
- COOKIES / FRUTA  (PEGA AS OPGOES DE MENU)

TABUA DEQUEIJOS E CARNES FRIAS
QUEIJO AMANTEIGADQ, BRIE, QUEIO CURADO,

QUEIJO FRESCO, QUEIJO DE CABRA, PATE, PRESUNTO,

CHOURIGO, PAIO, ASSADQS, DOCE & CHUTNEY

BEBIDAS DURANTE O MENU
VINHOS, BRANCQS & TINTOS (0,751/p)
AGUA, SUMOS, COLA (iLimITADD)
CERVEJA (ENGARRAFADA - 0.51/p)

CEREMONIA DO BOLO DE NOIVOS
ESPUMANTE, PRATOS E COPOS

SERVIGO / LOGISTICA (5h)

HORA EXTRA / SERVIGO

INCLUIDO: TOALHAS, TEXTEIS, GUARDANAPOS
LOIGA, COPOS, TALHERES & TRANSPORTE wax. 30

RURAL TOURISM & 756 1-pessoss
CORPORATE EVENT  g9¢ 21 ansessoss

BBQ - BUFFET PARTY

PACK - PROPOSTA 09 & §i-doressuis

59 € 41-s0PESSOAS

PRECO POR PESSOA + 13% VAT
WELCOME DRINK

VINHOS RO'SE BRANCO, TINTO & FRISANTE

SUMO, AGUA

(W[ AEINGERFOOD (5 VARIETIES)
PASTELARIA /"NELDIN
BRUSCHETTAS

MINI ESPETADAS

MINI QUICHE

TORRADOS / TOSTADQS, PAT

BBQ - MEAT SELECTION:

- SALSICHA FRESCA & LINGUIGA

- PERNINHA DE FRANGO BBQ DRUMSTICKS PIRI PIRI
- ENTREMEADA MARINADA

- ESPETADA DE NOVILHO DE MADEIRA

- LOMBINHOS DE PORCO - KEBAB GYROS

- ESPETADAS DE LEGUMES & HALLOUMI

ACOMPANHAMENTOS: i
- 2 SALADAS & VARIEDADES DE PAD
- BATATA ASSADA DO FORNO

- VEGETAIS GRELHADOS

- PASTELAF
- COOKIES / FRUTA

TABUA DE QUEIJOS E CARNES FRIAS
QUENO AMANTEIGADO, BRIE, QUEIJO CURADQ,
QUEIJO FRESCO, QUENO DE CABRA, PRESUNTO,
DOCE & CHUTNEY

BEBIDAS DURANTE O MENU
\{INHOS, BRANCOS & TINTOS (0.75//p)
AGUA, SUMQS, COLA (ILiMITADO)
CERVEJA (ENGARRAFADA - 0,51/p)

SERVIGO / LOGISTICA (5h)

HORA EXTRA / SERVIGO 100 €

INCLUIDO: TOALHAS, TEXTEIS, GUARDANAPOS
LOIGA, COPOS, TALHERES & TRANSPORTE wax. 20im

EM TODAS AS OPGOES DE CATERING GONTA O NUMERO FINAL DE
PESSOAS COMUNICADO NO MIN.48H ANTES DA DATA DO EVENTO
PARA FATURAGAO. DESISTENCIAS DEPOIS NAQ PODEM SER DESCONTADAS
ADJUDICAGAO 30% - PAGAMENTO FINAL ANTES DO INICIO DO EVENTO.

TORRADOS / TOSTADOS, PATE (pega A5 0PGOES CANAPE PARA BUFFET) CERVEJA (ENGARRAFADA - 05

RURAL TOUZEIK S . 30€" 1-20PESsOnS RURAL TOURISM &  69€ 1-10pessons
CORPORA 4313k 27€  21-30PESSOAS CORPORATE EVENT 65 € 11-15PESSOAS
FINGERFQ 25€  31-90PESSOAS PRIVATE CHEF”  59¢ 16-20pessoss
PACK - y PREO POR,PESSOA 1% VAT PACK - PROPOSTA  55& 1 3pessons

BEBIDACERS 0. PREGDPOR PESSOA + 13% VAT

WELCOME DRINK
' J
MG ,BRA:%DS s o es : VINHOS ROSE, BRANCO, TINTO & FRISANTE
(WNVAPE / FINGERFOOD (8 VARIEDADES) CERVEJA, SUMO, AGUA
PASTELARIA, SALGADOS, BRUSCHETTAS;

QUICHE, 2 SALADAS, TABUA DE QUEIJOS ' CANAPE / FINGERFOOD (3 VARIETIES)

- PAQ  AZEITONAS, VBGGIES <8 . PASTELARIA / SALGADOS pega AS 0PGOES DE CANAPE)

- VARIEDADE BRUSCHETTAS  (pega As 0PGOES DE CANAPE)

- DOCES, BOLOS, § |ES. v y TORRADOS / TOSTADOQS, PATE
RURAL TOURISM &= : . ) MENU - 3 PRATOS (PEc4 AS 0PCOES DE MENL)

- ; ‘ - ENTRADAS (EMPRATADO)
EVENT - BUFF ETs 0 A o - PRATO PRINCIPAL CARNE QU PEIXE (EMPRATADO)
PACK - PRO POST_J?. W ...!» - - SOPA QU DESSERT (EMPRATADO)
_0PESSOAS CAFE / DIGESTIVO (3 VARIETIES)

WELCOME DRINK
ROSE / BRANCO E TINTO / FRISANTE 49 € 21-30PESSOAS

45 € 31-99PESSOAS TABUA DE QUEIJOS E CARNES FRIAS
PREQO PORIPESSOA + 13% VAT QUEIJO AMANTEIGADO, BRIE, QUELIQ.CURADOS
QUEJO FRESCO, QUEIJO DE CABRA E DOCE

CAFE, WHISKY, AGUARDENTE, MOSCATEL OU PORTO

BEBIDAS DURANTE O MENU

HE (PECA AS OPGOES CANAPE PARA BUFFET) VINHOS, BRANCOS & TINTOS (0.751/p)
WUIGHE (PECA AS 0PGOES CANAPE PARA BUFFET) AGUA, SUMOS, COLA (ILIMITADO)

BUFFET / PRATOS PRINCIPAIS (PEga A 0PGOES DE MENU DE BUFFET)

- 2 PRATOS QUENTES, CARNE OU PEIXE COM ACOMPANHAMENTOS
- TABUA DE QUEIOS

- PAQ, MANTEIGA. AZEITONAS E AZEITE

SERVIGO / LOGISTICA (4h)

HORA EXTRA / SERVIGO 100 €
INCLUIDO:

TOALHAS, TEXTEIS, GUARDANAPOS
LOIGA, COPOS, TALHERES
TRANSPORTE max. 20km

- FRUTA DA EROCA

DESSERT-BUFFET / DOCES
-2 VARIEDADES (pekn as ﬂP(;is DE MENU)

BEBIDAS DURANTE 0 ME /
VINHOS, BRANCOS & TINTOS(0.75l/p)

AGUA, SUMOS, COLA(MM:TAD ol
CERVEJA (ENGARRAFA ;hesvpk o

RESERVAS ¢ INFO
SERVIGO / LOGISTICA{5h)
HURAEXTHA/SERW;S&? 00 ewl +351 910 350 577
INCLUIDO: truetaste@sapo.pt

TOALHAS, TEXTEIS, GIMBIWHAPG
LOICA, COPOS, ¢ ‘
TALHERES
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